


Miło Cię 
widzieć 
w TAKO YAKI.
Czy wiesz, 
że:

Zapraszamy w kulinarną 
podróż z…

możesz poprosić nas o specjalną, odrębną wegańską kartę dań

jeśli w naszym menu nie ma Twojej ulubionej rolki, to możesz poprosić obsługę o sushi spoza 
karty - powiedz nam, jakie są Twoje ulubione składniki, jeśli są u nas dostępne, bez problemu 
wykonamy skomponowaną przez Ciebie rolkę

możesz poprosić o sushi bez ryżu oraz bez nori (algi) - mamy wiele alternatyw ;)

jeśli nie czujesz się pewnie posługując się pałeczkami, możesz śmiało poprosić  
obsługę o: pomoc w nauce, pałeczki pomocnicze lub dodatkowe sztućce

karta alergenów dostępna jest u obsługi



7. GYOZA 5 szt.
    smażone japońskie pierożki 
    z warzywami lub wieprzowiną

8. HARUMAKI 4 szt.
    japońskie spring rollsy z warzywami 
    lub z krewetką tygrysią

9. IKA BUTTER YAKI
    stek z kalmara smażony na maśle, 
    czosnku i sosie sojowym

10. EBI TEMPURA 6 szt.
      krewetki tygrysie w chrupiącym 
      cieście 

przystawki zimne przystawki sushi chefa

1. EDAMAME 
    strąki soi z solą morską

2. KIMCHI 
    kiszone warzywa na ostro

3. GOMA WAKAME
    sałatka z alg morskich

1.

4.

5.

6.

2.

3.

4. MAGURO TATAKI 
    & MANGO SALSA
    opalony tuńczyk z salsą mango 

5. TATAR Z ŁOSOSIA 

6. TATAR Z TUŃCZYKA 

21 PLN 

23 PLN

21 PLN

61 PLN

52 PLN

64 PLN

przystawki ciepłe

11. VEGAN TEMPURA 
     warzywa w chrupiącym cieście

12. TAKOYAKI 6 szt.
      japoński street food - kawałki         
      ośmiornicy smażone w cieście

13. BOCZNIAKI KARAAGE
      marynowane boczniaki w chrupiącej 
      panierce, limonka, spicy mayo

14. TORI KARAAGE
      marynowany kurczak w chrupiącej 
      panierce, limonka, spicy mayo

15. IKA TEMPURA 8 szt.
      krążki kalmarów w chrupiącym cieście

7.

8. 14. 10.11.

12.

09.
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28/39 PLN

59 PLN

52 PLN

37 PLN
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4. VEGE TANTANMEN
    pikantny wywar na bazie grzybów shitake, tahini,   
    kombu i mleka kokosowego z marynowanym, 
    szarpanym tofu i marynowanym jajkiem

5. TORI RAMEN
    pikantny, drobiowy bulion, wzbogacony pastą miso,  
    mlekiem kokosowym i czerwonym curry oraz 
    soczysta pierś z kurczaka i marynowane jajko 

6. KIMCHI RAMEN
    rozgrzewający, ostry wywar z kimchi 
    z marynowaną karkówką smażoną w panko 
    i marynowanym jajkiem

1. YASAI RAMEN
    aromatyczny grzybowy bulion z sezonowymi 
    warzywami i marynowanym jajkiem

2. CHASHU RAMEN
    klasyczny słodko-słony bulion z boczkiem chashu 
    i marynowanym jajkiem 

3. TANTANMEN RAMEN
    pikantny, gęsty bulion z mlekiem kokosowym, tahini   
    oraz smażoną wołowiną i marynowanym jajkiem

1. MISOSHIRU VEGE 
    tradycyjna zupa japońska z glonami wakame i tofu

2. SAKE NO MISOSHIRU
    tradycyjna zupa japońska z łososiem i glonami wakame 

3. TOM YUM VEGE
    zupa tajska z boczniakami i grzybami shitake

4. TOM YUM
    zupa tajska z owocami morza

5. GYOZA NO UDON
    japoński bulion drobiowy z pierożkami gyoza 
    i pszennym makaronem udon

zupy

rameny19 PLN

24 PLN

31 PLN

33 PLN

35 PLN

46 PLN

49 PLN

54 PLN

52 PLN

49 PLN

49 PLN
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2. 4.

3.

5.

_____________________________________________
           

________________________________________

______________________________________________

_____________________________________________________

_____________________________________________

______________________________________

           

___________________________________

______________________________

_______________________

______________________________

___________________________

X
  

X
 

X
 

X
  

X
 

X
  

X
 

X
 

X
  

X
 

X
 

 

V

V

V V

DOBIERZ DODATKOWY 
SKŁADNIK: 

- ostra, mielona wołowina 100g - 18 PLN
- grillowana pierś z kurczaka 150g - 15 PLN
- karkówka w panko 150g - 16 PLN

- marynowane jajko - 4 PLN 
- kiszony bambus - 6 PLN 
- kukurydza - 4 PLN 

- marynowane na ostro, smażone 
  tofu 100g - 12 PLN
- boczek chāshū 140g - 16 PLN



1. VEGE UDON 
    smażony, pszenny makaron udon z warzywami, 
    do wyboru sos: misoyaki lub truflowy

2. SPICY SEAFOOD UDON
    smażony, pszenny makaron udon z owocami morza w ostrym sosie

3. PEPPER IKA UDON 
    smażony, pszenny makaron udon z kalmarami, krewetkami i pieprzem 
    młotkowanym w maślanym sosie

4. SAKE TERIYAKI
    grillowany łosoś, sos teriyaki, sałatka ze świeżych warzyw z dodatkiem 
    sosu ponzu, ryż

dania główne

1.
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4.
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SUSHI

V49 PLN

69 PLN

69 PLN

59 PLN



SASHIMI MORIAWASE

2 sztuki

3 sztuki
6 sztuk
9 sztuk
15 sztuk

1. łosoś  
2. tuńczyk  
3. tuńczyk 
    błękitnopłetwy  
4. seriola  
5. okoń  
6. tamago  
7. maślana  
8. węgorz  

SASHIMI

NIGIRI

X
X
X

X
X
X
X
X

34 PLN
64 PLN
84 PLN
134 PLN

25 PLN
34 PLN
44 PLN 

41 PLN
29 PLN
19 PLN
25 PLN
41 PLN

1. KAPPA MAKI
2. KANPYO MAKI
3. ABOKADO MAKI
4. SAKE MAKI
5. TEKKA MAKI
6. EBI TEN MAKI

7. HAMACHI MAKI

1. UNAGI ROLL
węgorz unagi, krewetka w panko, świeże warzywa 
2. SAKE ROLL
łosoś, grillowane krewetki, świeże warzywa
3. SHIBASU ROLL
okoń morski, grillowany szparag, ogórek
4. MAGURO ROLL
tuńczyk, świeże warzywa, ogórek
  

6 kawałków 4 kawałki

ogórek
tykwa
awokado
łosoś
tuńczyk
krewetka 
w tempurze
seriola

HOSOMAKI FRESHMAKI

X
X
X
X
X
X

X

X

X

X

X

_____________________________

_____________________________

__________________________

__________________________

18 PLN
18 PLN
19 PLN
25 PLN
34 PLN
33 PLN

41 PLN

49 PLN

49 PLN

49 PLN

49 PLN

1. VEGE
    świeże warzywa, szparagi smażone w tempurze

2. YASAI TEMPURA
    warzywa w tempurze

3. TOFU TEN 
    tofu w tempurze, świeże warzywa

4. SAKE
    łosoś, serek do sushi

5. SAKE YAKI
    grillowany łosoś

6. IKA TEN
    kalmary smażone w tempurze

7. GOMA & ZANDA
    sandacz smażony w sezamie

8. TATAR SAKE
    tatar z łososia, świeże warzywa

9. EBI AMONDO
    krewetki smażone w migdałach, 
    mango

10. EBI TEN
      krewetki w tempurze, awokado

11. MAGURO
     tuńczyk

12. UNAGI & TAMAGO
      węgorz unagi, japoński omlet, 
      sos kabayaki

13. TUŃCZYK BŁĘKITNOPŁETWY

FUTOMAKI (6 kawałków)/TEMAKI

1.

1.

3.

2.

4.

3.
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11. 9.
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24 PLN

25 PLN

27 PLN

30 PLN

30 PLN

34 PLN

33 PLN

36 PLN

37 PLN

37 PLN

41 PLN

44 PLN

54 PLN

X
X
X
X

1. 3. 4. 5.



1. VEGE & AWOKADO   
    świeże warzywa

2. TOFU TATAKI ROLL      
    opalone tofu w truflowym sosie

3. VEGE ROLL   
    świeże warzywa, guacamole

4. IBODAI ROLL     
    ryba maślana, pikantny sos sriracha

5. TORI PANKO & AWOKADO      
    kurczak w chrupiącej panierce, 
    wasabi mayo, kabayaki

6. SAKE YAKI I AWOKADO      
    grilowany łosoś

7. RAINBOW    
    łosoś, tuńczyk, krewetka, kawior  
    tobbiko, sos wasabi mayo

8. ZANDA PANKO      
    sandacz w tempurze, sos wasabi, 
    spicy mayo

9. PONZU SHIBASU     
    okoń morski, sos ponzu

10. SAKE & AWOKADO      
      łosoś, serek do sushi

11. EBI TEN ROLL      
     dwie krewetki w tempurze

12. EBI YAKI ROLL         
      krewetki smażone na maśle, 
      w ostrym sosie
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13. SPICY MAGURO& AWOKADO      
      siekany tuńczyk, sos spicy mayo

14. TAMAGO & MAGURO      
      japoński smażony omlet, tuńczyk, 
      sos spicy mayo

15. HAMACHI ROLL      
      seriola, limonka, kawior tobbiko, sos ponzu

16. TAKO ROLL      
      ośmiornica, prażony czosnek, sos wasabi mayo

17. EBI TEN Z TATAREM Z ŁOSOSIA   
      dwie krewetki w chrupiącym cieście,
      tatar z łososia, sos spicy mayo

18. ASPARAGUS & SAKE   
      szparagi w tempurze, opalany łosoś 
      w sosie kabayaki

19. YASAI TEMPURA, SAKE TATAKI 
      I ŚWIEŻE TRUFLE    
      warzywa w tempurze, opalany łosoś,  
      starte trufle, sos truflowy misoyaki

20. DRAGON ROLL      
       krab softshell, węgorz unagi, kawior tobbiko, 
       sos kabayaki

21. EBI & TUNA ROLL
      dwie krewetki w tempurze, tuńczyk, kawior 
      tobbiko, spicy mayo, szczypior

22. SAKE & UNAGI
       łosoś, awokado, węgorz unagi

23. EBI & UNAGI 
       krewetka w panko, węgorz unagi

URAMAKI

25/35 PLN

26/37 PLN

26/37 PLN

31/42 PLN

31/42 PLN

34/47 PLN

38/51 PLN

33/45 PLN

31/42 PLN

34/47 PLN

36/49 PLN

33/45 PLN

38/51 PLN

41/54 PLN

45/59 PLN 

46/61 PLN

43/56 PLN

42/55 PLN

45/59 PLN

46/61 PLN

46/61 PLN

46/61 PLN

46/61 PLN
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(4 / 8 kawałków) (4 / 8 kawałków)



1. EDAMAME
2. GOMA WAKAME
3. TATAR Z ŁOSOSIA
4. TATAR Z TUŃCZYKA
5. SAŁATKA Z KREWETEK

GUNKANMAKI (2 kawałki)

X
X
X
X
X

21 PLN
21 PLN
31 PLN
39 PLN 
37 PLN

1. YASAI 
     vege rolka 
2. Z ŁOSOSIEM
3. Z TATAREM Z ŁOSOSIA 
4. Z TATAREM Z TUŃCZYKA
5. Z KREWETKAMI TYGRYSIMI 
6. HOSOMAKI W TEMPURZE 
    Z TATAREM Z ŁOSOSIA 
    (10 kawałków)

ROLKI SMAŻONE W TEMPURZE (6 kawałków)

X

X
X
X
X
X

36 PLN 

41 PLN
42 PLN
45 PLN
46 PLN
64 PLN

3.

2.

6.

mix

________________________________ 

__________________________
_______________

____________
_________

___________

__________________ 
___________

_________
_______

___

22 kawałki

- hosomaki z awokado (6 kawałków)
- hosomaki z ogórkiem (6 kawałków)
- futomaki wege (6 kawałków)
- uramaki z cukinią w panko (4 kawałki)

KOTO (vege set) 

X 89 PLN

20 kawałków

- futomaki z łososiem (6 kawałków)
- futomaki z sandaczem w sezamie   
   (6 kawałków)
- uramaki z łososiem w tempurze 
   (4 kawałki)
- uramaki z siekanym tuńczykiem 
   na ostro (4 kawałki)

FUKUOKA 

X 137 PLN

16 kawałków

- futomaki z kalmarami w tempurze 
   (6 kawałków)
- uramaki z krewetką w tempurze 
   (4 kawałki)
- hosomaki z krewetkami w tempurze 
  (6 kawałków)

AKITA 

X 101 PLN



- nigiri z łososiem (2 kawałki)
- nigiri z tuńczykiem (2 kawałki)
- nigiri z okoniem (2 kawałki)

- hosomaki z łososiem (6 kawałków)
- hosomaki z ogórkiem (6 kawałków)

MITAKA 18 kawałków X 129 PLN

28 kawałków - futomaki z grillowanym łososiem 
   (6 kawałków)
- futomaki z tuńczykiem (6 kawałków)
- uramaki z sandaczem w panko 
   (4 kawałki)
- uramaki z okoniem (4 kawałki)
- uramaki z warzywami w tempurze 
   obłożone tatarem z łososia 
   (8 kawałków)

NAGOJA X 194 PLN

- futomaki z boczniakami w panko (6 kawałków)
- futomaki z cukinią w panko (6 kawałków)
- uramaki z warzywami w tempurze 
   i guacamole (8 kawałków)
- uramaki z grillowanym tofu i majonez 
   truflowy (8 kawałków)

SENDAI [vegan set]

28 kawałków X 145 PLN



40 kawałków
- futomaki z kalmarami w tempurze (6 kawałków)
- futomaki z krewetkami w migdałach (6 kawałków)
- futomaki z grillowanym łososiem (6 kawałków)
- futomaki z tuńczykiem (6 kawałków)
- uramaki z krewetkami w panko, obłożone tatarem 
   z łososia (8 kawałków)
- uramaki z łososiem, obłożone awokado 
   (8 kawałków)

TOKIO X 240 PLN

32 kawałki - hosomaki z łososiem (6 kawałków)
- futomaki z okoniem (6 kawałków)
- futomaki z krewetkami w tempurze 
   (6 kawałków)
- rolka smażona w migdałach z rybą maślaną 
   (6 kawałków)
- uramaki z tuńczykiem (4 kawałki)
- uramaki z warzywami w tempurze 
   obłożone tatarem z łososia (4 kawałki)

YOKOHAMA X 225 PLN



64 kawałki

- uramaki z krewetkami w panko obłożone 
   grillowanym węgorzem (8 kawałków)
- futomaki z kalmarami w tempurze (6 kawałków)
- futomaki z rybą maślaną (6 kawałków)
- futomaki z sandaczem w sezamie (6 kawałków)
- futomaki z tuńczykiem (6 kawałków)

- futomaki z łososiem (6 kawałków)
- uramaki z warzywami w tempurze obłożone 
   tatarem z łososia (8 kawałków)
- hosomaki z krewetkami w panko (6 kawałków)
- hosomaki z łososiem (6 kawałków)
- rolka smażona w tempurze z tatarem z łososia 
  (6 kawałków)

X 385 PLN

NANSEI



1. SERNIK MANGO
    sernik z mango, pieczony na kruchym spodzie, ozdobiony owocami

2. LAVA CAKE
    czekoladowy fondant z płynną czekoladą i lodami waniliowymi

3. LODY MOCHI
    tradycyjne japońskie lody w cieście ryżowym

4. MATCHA TIRAMISU
    mascarpone, biszkopty nasączone japońską zieloną herbatą, 
    bita śmietana, matcha, owoce

5. LODY Z ZIELONEJ HERBATY I LODY SEZAMOWE

SENCHA
GENMAICHA
JASUMINCHA
SENCHA SAKURA
HOJICHA

WAKOUCHA

ALOE SHIROI OCHA

___________________
_______________
______________

__________
___________________

________________

________

IMBRYK

X 21 PLN600 ml - imbryk pełen herbaty z dolewką w cenie

japońska zielona herbata
japońska zielona herbata z prażonym ryżem
japońska zielona herbata z jaśminem
japońska zielona herbata z wiśnią
japońska zielona herbata o wędzonym, dymnym 
aromacie z nutami orzechowo-karmelowymi
japońska czarna herbata z delikatnymi nutami 
miodu, przypraw i kwiatów
biała herbata z aloesem 

MATCHA LATTE
    niesamowite połączenie  
    japońskiej zielonej herbaty 
    i spienionego mleka – 450 ml
KAWA CZARNA/BIAŁA 
AMERICANO
ESPRESSO
DOPPIO
CAPPUCCINO
LATTE
   

___________________

____________
______________________

________________________
___________________________

_____________________
_____________________________

NAPOJE CIEPŁE

X

X
X
X
X
X
X

19 PLN

11 PLN
11 PLN
11 PLN
12 PLN
14 PLN
15 PLN

_______________
_________

____________________
____________________

_______________

________
_____

_______________

________

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

COCA-COLA 250 ml 
COCA-COLA ZERO 250 ml
SPRITE 250 ml
FANTA 250 ml
SOK CAPPY 250 ml
pomarańczowy lub jabłkowy
WODA GAZOWANA 330 ml 
WODA NIEGAZOWANA 330 ml
KOMBUCHA 250 ml 
zapytaj kelnera o dostępne smaki
NAPÓJ ALOESOWY 200 ml

X
X
X
X
X

X
X
X

X

11 PLN
11 PLN
11 PLN
11 PLN
11 PLN

8 PLN
8 PLN
17 PLN

9 PLN

DESERY

26 PLN

26 PLN

29 PLN

29 PLN

29 PLN

1.

5.

2.

3.

4.

_______________________________________________________________
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_____________

_______

_______________

__________

________

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE

1. LEMONIADA

2. VIRGIN SAKETINI

3. SHIBUYA

4. TONIC LEMON 
    GRASS

5. GREEN ICE TEA 

koktajl na bazie wody niegazowanej, soku  
z cytrusów, miodu i mięty - 450 ml
koktajl na bazie soku gruszkowego  
i marakui - 200 ml
koktajl na bazie ogórków, ananasa,  
lychee i mięty - 450 ml
koktajl na bazie toniku z dodatkiem syropu  
o smaku trawy cytrynowej - 450 ml

mrożona zielona herbata z dodatkiem 
soku z owoców yuzu i miodu - 450 ml

X

X

X

X

X

3.

4.

2.

1.

Chcesz podarować 
komuś prezent, ale nie 

masz pomysłu? 

Zapraszamy do zakupu bonów podarunkowych 
do wykorzystania w TAKO YAKI. 

Dostępne są bony o wartościach 
100, 200, 300 lub 500 PLN. 

Podoba Ci się u nas?
Zostaw opinię na Google 

i odwiedź nas na Facebooku lub Instagramie (@takoyakisushibar), 
aby dowiedzieć się więcej o obowiązujących promocjach, nadchodzących 

wydarzeniach i o nowych propozycjach dań.

Dziękujemy za wizytę i do zobaczenia ponownie!

19 PLN

19 PLN

19 PLN

19 PLN

19 PLN



+48 573 778 650

ul. Franciszkańska 20/1, 87-100 Toruń

www.takoyakisushi.pl

IG: @takoyakisushibar




